Herzlich willkommen im Restaurant Omega

Unsere Aperitifs

Deja-Vu Tonic%’?
Deja-Vu, Tonic Water, Orange & Rosmarin 7,50
Aperol Spritz%5”’

Prosecco, Aperol, Soda, Orange 7,50

Lillet Wild Berry
Lillet, Russian Wild Berry, Beeren 7,90

Hugo’

Prosecco, Holunderbliite, Soda, Limette, Minze 7,50

Rosé Spritz’
Roséwein, Holunderblite, Limette, Minze, Tonic Water 7,90
Mojito
Havanna Club 3, WeiRRer Rohrzucker, Limettensaft, frische Minze und Soda 8,90

MastiQ Gin Tonic’
MastiQ Gin, Tonic Water Zitronenzeste 12,50

Egal ob im Restaurant, im Saal oder auf der Sommerterrasse - feiern Sie lhr Fest doch einfach
bei uns! Ob Hochzeiten, Taufen, Kommunion, Konfirmation — sprechen Sie uns gern an.




Brotaufstriche/Dips
Zaziki \/

Griechischer Sahnejoghurtd mit Gurken und Knoblauch
Taramas WeiR%321

Weife Fischrogencreme®
Aubergine® \/

Auberginencreme mit Olivenél, Knoblauch, Paprika und Feta®
Kisecremel3e\/

Verschiedenen griechischen Kédsesorten? mit Basilikum-Pesto
Aioli \/

Knoblauch-Mayonnaise®

OIivenmarmeIadeV’
Aus feinsten Kalamata-Oliven

Jeder weitere Brotkorb?!

Vorspeisen

OIivenV

Kalamata-Oliven
Fetat®\

Fetakdse? mit Olivenél und Oregano
Kiseballchen?\

Késevariation? in Panade®?
Halloumi gegrillt"?\/

Halloumi-Kése9 aus Zypern, gegrillt mit Balsamico-Creme
Manouri-Kase? \/

Griechischer Weichkdse? aus Schaf-¢ und Ziegenmilch?®,

in Bldtterteigkruste®® mit Honig und Sesam*

Geschmolzener Feta?\/

Feta? & Gouda? mit Paprika und Tomate, leicht pikant
Feta-Saganaki'\/

Gebackener panierter® Feta-Kédse?

Gigantest34\/

WeifSe Riesenbohnen in Tomatensauce mit Zwiebeln, Lauch und Feta®

Zucchinipuffer3\/
Gebraten mit Zaziki¢
Rote Beete/

Mariniert mit Olivenél und Knoblauch

Dolmadakia \/

Gefiillte Weinbldtter in Zitronen-Kurkuma Marinade®?

Champignons in Sahnesauce®3¢ \/
In der Pfanne frisch zubereitet
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Gefullte Champignons'?

Gefiillt mit fein geschnittenen Garnelen®, Paprikasauce, gratiniert mit Kise? 12,90

Gefillte Aubergine \f

Mit Tomate und Feta-Kdse? aus dem Ofen
Briam Ofengemise V

Aubergine, Zucchini, Karotten & Kartoffel in Tomatensauce mit Feta?
Anchovis (Gauros)¢

Mit Aioli©
Calamari-Ringe"

Mit Aioli©
Baby-Calamari”

mit Aioli¢
Oktopus"

Sous Vide 77°
Gambas in Olivensl®

Gebraten mit Knoblauch & Chilli
Gambas in Muslikruste®

Paniert mit Panko®, Mandel', Miisli®’, mit Aioli®
Fischer Saganaki

Gambas®, Muscheln" und Oktopus” in Tomatensauce, gratiniert mit Feta®
Hackbillchen??

Mit Zaziki-Dip?
Mezedakia

Verschiedene kalte und warme Vorspeisen, auf fiinf kleinen Tellern

Salate
BeiIagen-SaIatV

Spinat, Rucola, Cherrytomaten mit Manouri Kéise?
und Honig-Balsamico Vinaigrette’
Griechischer SaIatV
Tomaten, Gurken, Zwiebeln, Paprika,
Oliven, Kapernbldtter und Feta-Kéise?
Salat mit Ziegenkase'® \/
Karamellisierter Ziegenkdse?, gemischter Blattsalat, Walnuss Splitter",
eingelegten Feigen, Granatapfel & dessen Vinaigrettel
Caesar Salat
Gegrillte Hidhnchenstreifen, Romana Salatherzen, Parmesan?,
Croutons, Cherrytomaten, Rote Beete Chips mit Caesar-Dressing®<9
,Lefti’s“Salat
Gemischter Blattsalat, Cherrytomaten,
Kiirbiskerne, Avocado mit Pfirsich-Maracuja-Vinaigrette/
Mit Lachs? (Tataki) ,,kurz flambiert”
Mit kurz angebratenen Gambas®
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Griechische Spezialitdten

Moussakal?
Auflauf aus Kartoffeln, Aubergine, Zucchini,
Gehacktem und Béchamel-Sauce®d

Rinder-Stifado

Rinderschmortopf mit Schalotten-Zwiebeln in aromatisierter
Rotwein-Tomaten-Sauce, dazu Pommes

Lamm-Haxe
Mit Bratensauce und Rosmarinkartoffeln

Pfannengerichte

Leber-Pfanne?

Rinderleber in Bratensauce zart gebraten, mit Zwiebeln und Oregano

dazu Pommes
Hahnchenpfanne!?

Feine Hdhnchenbrustfilet-Stiicke aus der Pfanne mit Champignons,

Paprika und Oliven in Tomatensauce mit Feta?, dazu Pommes
Hahnchenfilet mit Spinat®3 8
Feine Stiicke vom Hédhnchenfilet mit Spinat,

Champignon Rahmsauce? und Kefalotyri® (Hartkdse), dazu Pommes

Tygania?
Feine Schweinefiletstiicke in Olivendl gebraten, mit Paprika,
Zwiebeln und Oregano in Bratensauce, dazu Pommes
Omega-Pfanne?
Das Beste vom Schwein, Rind und Hidhnchen mit Paprika,
Zwiebeln und Oregano, in Bratensauce, dazu Pommes

Risotti

Safranrisotto®
Griechischer Safran & Gemiise

Meeresfrichte-Safran-Risotto®
Mit Muscheln” und Gambas®

Kretharoto mit Gambas®™"
Reisnudel-Risotto mit Gambas®
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Fleischgerichte

Souvlaki

Souvlaki-Spiefs vom Schwein mit Zaziki®, dazu Pommes 15,90
Schweinenackensteaks

Mit Kréuterbutter?, dazu Pommes 16,90
Bifteki mit Kase gefullt!?

Gefiilltes Hacksteak mit Feta® und Kése9, dazu Zaziki® und Pommes 17,90

Bifteki Mediterran'?
Gefiilltes Hacksteak mit Feta? und Kdse9, Oliven

und getrockneten Tomaten, dazu Zaziki® und Pommes 18,50
Souvlaki Duo

Souvlaki vom Schwein & Hdhnchen mit Zaziki®, dazu Pommes 16,90
Hahnchenbrustfilet

Gegrillt, mit Zaziki%, dazu Pommes 16,90
Hahnchen-Souvlaki

Hdhnchen-Souvlaki mit Zaziki®, dazu Pommes 17,90
Schweinefilet gegrillt

Gegrillt mit Champignon-Sahnesauce?, dazu Pommes 21,90

Gratiniertes Hihnchenbrustfilet®?

Geschnetzelt in einer Paprikasauce,

mit Kése? (iberbacken, dazu Pommes 18,90
Lammkoteletts

Vom Lammbkarree geschnitten, mit Rosmarin-Tomatensauce

und Rosmarinkartoffeln 27,90
Lammfilet

Mit Rosmarin-Tomatensauce und Rosmarinkartoffeln 29,90
Grillteller

Fleischvariation mit Zaziki%, dazu Pommes 21,90
Rumpsteak

Argentinisches Rumpsteak medium gegrillt,

mit Champignon-Zwiebelsauce, dazu gebrochene Kartoffeln 28,50
Rinderfilet

Argentinisches Rinderfilet medium gegrillt, mit Pfeffersauce,

dazu gebrochene Kartoffeln 34,90
Filet-Grillteller

Lammfilet, Rinderfilet, Schweinefilet mit Zaziki® und
Tomaten-Rosmarinsauce, dazu Pommes 29,90



Fischgerichte

Anchovis (Gauros)¢

Mit Aioli-Dip?, dazu Pommes 17,90
Calamari-Ringe"

Mit Aioli%, dazu Pommes 20,90
Baby Calamari”

Mit Aioli® und Pommes 22,50

Gambas-Souvlaki
Gegrillte Gamba-Spiefie’ mit Aioli9 und Sweet Chili,

dazu Gemiise & Pommes 26,90
Dorade vom Grill®

Mit Zitronensauce?, dazu Gemiise & Baby Kartoffeln 22,90
Loup de mer Filet®

Mit Zitronensauce?, dazu Gemiise & Baby Kartoffeln untereinander 24,90
Lachsfiletd

Mit Safransauce?, dazu Gemiise & Baby Kartoffeln 25,90
Fischplatte

Gambas-Souvlaki®, Baby Calamari”, Lachsfilet® mit Aioli-Dip9 und

Sweet Chili, dazu Pommes 27,90

Beilagen V
Folienkartoffel mit Zaziki® 6,50
Pommes 5,50
Gebrochene Kartoffeln 5,50
Reis 4,50
Gemiise 5,50
Mediterranes Gemdiise 7,50
Rosmarinkartoffeln (Drillinge) 6,90
SaucenV

Paprikasauce pikant 3,90
Champignon-Zwiebelsauce 3,90
Rosmarin-Tomatensauce™> 3,90
Champignon—Rahmsaucel 3,90
Pfeffersaucel 3,90
Bratensauce 3,90
Zitronensauce? 3,90

Safransauce? 3,90



Kinderkarte

Bifteki
Mit Feta-Kdsed gefiilltes Hacksteak, dazu Pommes und Gemlise
11,50
Hahnchen-Souvlaki
Zart gegrillter Hihnchenspiefs, dazu Pommes und Gemdiise
10,90
Hihnchen-Nuggets®!
Selbstgemacht vom Hdhnchenbrustfilet, paniert und serviert mit Pommes und Gemdiise
9,90
Souvlakié
Spiefs vom Schwein, dazu Pommes und Gemdiise
9,90
Schweinesteak®

serviert mit Pommes und Gemdlise
9,90



Desserts

Joghurt Panna Cotta®

Mit griechischem Thymian-Honig und gebackenen Walniissen"?

Créme briilée8'?2
Mit Masticha aromatisiert
Schokoladencreme®th?

Die perfekte Schokoladencreme mit Rote Beerensauce serviert

Schoko-Soufflésh?

Warmer Schokokuchen mit fliissigem Kern,
Mit Vanilleeis® & Beeren serviert

Kaffeespezialitaten

Griechischer Café* (Mokka)
Frappés*

Kaffee*

Espresso®

Cappuccino&*

Latte Macchiato®*

Spirituosen
Ouzo
Underberg?
Jagermeister?
Williams Birne
Grappa
Dark Cave?
Ramazotti?
Metaxa (7/40 oder Reserva)?
Baileys'?
Sambucca*

2cl
2cl
2cl
2cl
2cl
2cl
4cl
2cl
2cl
2cl

ab
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8,50
9,50

9,90

3,50
4,90
3,20
2,50
3,60
4,50

2,20
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3,80
4,60
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3,00
2,90
2,40



Top 14 Allergene

Glutenhaltige Getreide

i
al. Weizen j- Senf
a2. Roggen k. Sesamsamen
a3. Gerste I. Schwefeldioxid Sulfite ( ab 10mg /Kg. bzw. 10 mg/Ltr., als SO2
a4. Hafer m. Lupinen
a5. Dinkel n. Weichtiere
a6. Kamut
b. Krebstiere
c. Eier
d. Fisch
e. Erdniisse
f. Soja
g. Milch / Laktose
h. Schalenfriichte
h1l. Mandeln h4. Kaschunisse h7. Pistazien
h2. Haselnuss h5. Pecanniisse h8. Macadamianisse
h3. Walnuss h6. Paraniisse / angegeben)
Zusatzstoffe und besondere Zutaten Fundstelle
1 ~mit Konservierungsstoff* §9 ZZulVv
2 ,mit Farbstoff" 89 ZZulV
3 mit Antioxidationsmittel” 8§89 ZZulv
4 ,mit Geschmacksverstarker* § 9 ZZulv
5 ~<geschwefelt" § 9 ZZulv
6 Jgeschwarzt" 89 ZZulV
7 Lgewachst" 89 ZZulV
8 ,mit Phosphat" 89 ZZulv
9 ,mit MilcheiweiR“ 8 5(1) FIV
10 koffeinhaltig" 8 1 KoffErfrGetrV
11 ,chininhaltig" 8 5AromenV
12 ,mit einer Zuckerart und StBungsmittel* 89 ZZulv
13 ,mit SulRungsmittel* § 9 ZZulv
14 LJaurinhaltig" § 54(4) LFBG
15 ,aus genetisch verandertem ... hergestellt* An. 13 VO 1829/2003
oder
,enthalt aus genetisch verandertem Soja hergestelltes Sojadl*
wertgeminderte Lebensmittel §11(2)2b LFBG
16 ,Formfleischerzeugnis® LS Fleisch 2.341.6
17 ,Salatmayonaise"“ § 11(2)2b LFBG
Lebensmittelimitate § 11(2)2a LFBG
18 »mit kakaohaltiger Fettglasur* §11(2)2a LFBG
LS Feine Backw. | 8
19 .Lebensmilttelzubereitung aus Magermilch und Pflanzenfett" § 11(2)2a LFBG
20 .Pizzabelag aus (genaue Kennzeichnung der Fertigpackung §11(2)2a LFBG
Ubernehmen)*
21 JKrauteraufstrich“ §11(2)2a LFBG
22 Drehspiel3 mit (Angabe der Tierart) § 11(2)2a LFBG
23 Lourimi, ....-Imitat aus Fischmuskeleiweil geformt* LS Fisch N 2
24 ,Lachsersatz* LS Fisch
Warnhinweis
25 .kann bei tbermaRigem Verzehr abfiihrend wirken” 89 ZZulv
26 Lenthalt eine Phenylalaninquelle” § 9 ZZulvV
27 Lkann Aktivitdt und Aufmerksamkeit bei Kindern beeintrachtigen” Art. 24 VO 1333/2008




